Ogtoszenie nr 2024/BZP 00651039/01 z dnia 2024-12-13

Ogloszenie o wyniku postepowania
Ustugi
,,PRZYGOTOWYWANIE | WYDAWANIE GORACYCH POSILKOW DZIECIOM, MLODZIEZY, OSOBOM DOROSLYM ORAZ
DOWOZ DO MIEJSCA ZAMIESZKANIA NA TERENIE MIASTA SUWALKI” OD 1 STYCZNIA DO 31 GRUDNIA 2025 R.

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY |

1.1.) Rola zamawiajacego
Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego

1.2.) Nazwa zamawiajacego: Miejski Osrodek Pomocy Rodzinie w Suwatkach
1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 790191985

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Filipowska 20

1.5.2.) Miejscowos¢: Suwatki

1.5.3.) Kod pocztowy: 16-400

1.5.4.) Wojewodztwo: podlaskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL843 - Suwalski

1.5.7.) Numer telefonu: 875628970

1.5.8.) Numer faksu: 875628971

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: biuro@mopr.suwalki.pl

1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.mopr.suwalki.pl

1.6.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-f6148374-6897-4a51-a7ec-c199bf598252

1.7.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka samorzadu
terytorialnego

1.8.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Ochrona socjalna

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegéinych ustug: Tak

2.3.) Nazwa zamoéwienia albo umowy ramowe;j:

,,PRZYGOTOWYWANIE | WYDAWANIE GORACYCH POSItKOW DZIECIOM, MLODZIEZY, OSOBOM DOROSLYM
ORAZ DOWOZ DO MIEJSCA ZAMIESZKANIA NA TERENIE MIASTA SUWALKI” OD 1 STYCZNIA DO 31 GRUDNIA 2025
R.

2.4)) Identyfikator postepowania: ocds-148610-f6148374-6897-4a51-a7ec-c199bf598252
2.5.) Numer ogtoszenia: 2024/BZP 00651039

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2024-12-13

2.8.) Zamowienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak

2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2024/BZP 00004256/03/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:

1.3.3 Przygotowanie i wydawanie goracych positkéw dzieciom, mtodziezy, osobom dorostym oraz dow6z do miejsca
zamieszkania
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Ogtoszenie nr 2024/BZP 00651039/01 z dnia 2024-12-13

2.11.) Czy zamdéwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Nie

2.13.) Zamoéwienie/lumowa ramowa bylo poprzedzone ogtoszeniem o zamoéwieniu/ogtoszeniem o zamiarze zawarcia umowy:
Tak

2.14.) Numer ogtoszenia: 2024/BZP 00582663

| SEKCJA Ill - TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA LUB ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

3.1.) Tryb udzielenia zamoéwienia wraz z podstawa prawnaZamoéwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art.
275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA |

4.1.) Numer referencyjny: MOPR-DPS$-ZP/341/3/2024

4.2.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktorych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Tak
4.3.) Laczna wartos¢ poszczegodlnych czesci zamoéwienia: 1181000 PLN

4.3.1) Wartos¢ zamoéwienia stanowigcego przedmiot tego postepowania (bez VAT): 1,18 PLN

4.4.) Rodzaj zaméwienia: Ustugi

Czesé 1

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zaméwienia

Czes¢ | zamoéwienia - Osiedle Péinoc

Przedmiot zaméwienia Szacunkowa liczba 0sdb objetych goragcym positkiem Szacunkowa liczba positkow
Przygotowywanie i wydawanie gorgcego positku 50 7.000

taczna liczba positkdéw 7.000

4) Podstawowa stawke zywieniowg stanowi wsad do kotta o wartosci minimalnej 15,80 zt (stownie: zt pietnascie 80/100).

5) Positki pod wzgledem technologii wykonania i jako$ci musza spetnia¢ normy okreslone przez Instytut Zywnosci i
Zywienia, na bazie produktow najwyzszej jakosci, zgodnie z regutami bezpieczefnstwa normami HACCP, w szczegdInosci
musza posiada¢ wymagana przepisami kaloryczno$c¢ i musza by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami zywienia zbiorowego.
6) Do przygotowywania positkébw Wykonawca bedzie zawsze swiezych, posiadajacych aktualne terminy przydatnosci do
spozycia, nabytych w zrédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza sie
produkcje dan gorgcych opartych na mrozonych wyrobach kulinarnych poddawanych obrébce termicznej w kuchence
mikrofalowej oraz sporzadzanie potraw z proszku).

7) Positek musi by¢ bezwzglednie swiezy i przygotowany w dniu dostarczenia.

8) Zestaw obiadowy powinien sktadac¢ sie z potraw tradycyjnych: zupy, drugiego dania z zastrzezeniem, iz raz w tygodniu
musi by¢ ryba lub/i raz danie bezmiesne, w pozostate dni Wykonawca zapewnia dania miesne. Positki muszg by¢
urozmaicone, te same potrawy nie moga powtarzac sie czesciej niz raz na 10 dni. Waga gotowych do konsumpcji potraw nie
moze by¢ mniejsza niz:

a) zupa — min. 350 min

b) drugie danie:

- ziemniaki, kasza, makaron, ryz —min. 150 g

- danie miesne, ryba, itp. —min. 100 g

- suréwka — min. 100 -150 g

- danie bezmiesne (np. pierogi, nalesniki) — min. 250 g

- surowka min. 100 g

9) Gramatura positkbw opisana powyzej obejmuje gramature obowigzujaca w chwili wydania positku.17) Wydawanie
goracych positkdw w godzinach: 12:00 — 16:30 dla :

* dzieci i mtodziezy w dni nauki szkolnej;

* 0sOb dorostych przez 7 dni w tygodniu;

» dow6z do miejsca zamieszkania — 7 dni w tygodniu w godz.11:00-15:00.

18) Lokal w ktérym przygotowywane i wydawane beda positki powinien spetnia¢ normy techniczne, wymogi sanitarno-
higieniczne, winien by¢ dopuszczony przez wtasciwy organ nadzoru sanitarnego do prowadzenia zywienia zbiorowego oraz
posiada¢ odpowiednie wyposazenie umozliwiajgce nalezytg realizacje przedmiotu zamowienia, a w szczegolnosci:

a) musi by¢ wyposazony we wszystkie niezbedne do wykonania zamdwienia urzadzenia i sprzet,

w szczegolnosci w niezbedng zastawe stotowa, stoty, krzesta, miejsce do powieszenia wierzchniej odziezy, toalete,

b) musi posiada¢ zaplecze techniczne, zapewniajace utrzymanie positkdw w odpowiednio wysokiej temperaturze przez caty
czas ich wydawania,

c) powierzchnia lokalu musi by¢ takiej wielkosci, aby zapewniata ustawienie takiej ilosci stotow

i krzeset, ktéra umozliwi konsumpcje obiadéw réwnoczesnie co najmniej 12 osobom.

19) Realizacja zamoéwienia musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami prawa w zakresie przechowywania i
przygotowywania artykutdéw spozywczych oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2023 r. poz.1448) oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.
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20) Wykonawca zobowigzany bedzie rowniez do dostarczenia na kazde zadanie Zamawiajacego

a) wynikéw badan mikrobiologicznych serwowanych positkow oraz tabeli kalorycznosci positkow. Koszt badan ponosi
Wykonawca.

b) wykazu uzytych do przygotowywania positkdw produktow i surowcow wraz z nazwami producentow/dostawcow, ktory
Zamawiajacy moze udostepni¢ osobom korzystajacym z dozywiania w formie goracego positku.

21. Rekrutacje osob zakwalifikowanych do realizacji przedmiotu zamowienia prowadzi Zamawiajacy.

22. Ze wzgledu na specyficzny charakter ustugi oraz w zwigzku z niemoznoscig doktadnego oszacowania wielkosci
przedmiotu umowy Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do jego zmniejszenia. Zmniejszenie wielkosci przedmiotu
zamowienia, o ktorym mowa w pkt 1 nie bedzie skutkowato jakakolwiek odpowiedzialnoscig Zamawiajacego. W przypadku
zmniejszenia liczby obiadoéw i dowozéw Wykonawcy nie bedzie przystugiwato jakiekolwiek roszczenia z tytutu pomniejszenia
tych ilosci, poza prawem, do zaptaty wynagrodzenia za faktycznie zrealizowang liczbe obiadow/obiadéw z dowozem wg
ceny jednostkowej obiadu. Zmiana ilosci positkébw pozostaje bez wptywu na cene jednostkowg positku. Zmniejszenie
wielkosci przedmiotu umowy Zamawiajacy szacuje na nie wiecej niz 50%.

23. Stosownie do art. 95 ust. 1 ustawy Pzp Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce przez
caty okres wykonywania przedmiotu zamodwienia, oséb na podstawie stosunku pracy, w rozumieniu art. 22 § 1 ustawy z
ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r.- Kodeks pracy (tj. Dz.U z 2023 r. poz. 1465, z 2024 r. poz.8 78, poz. 1222) wykonujacych
nastepujgce czynnosci:

a) przygotowywanie i wydawanie positkéw - 2 kucharki (lub kucharka i pomoc kuchenna) oraz

2 osoby do wydawania positkow,

b) kazdy punkt wydawania positkéw — minimum 2 osoby,

c) dowoz positkéw do miejsca zamieszkania- minimum 2 kierowcéw.

Wykonawca przediozy informacje o zakresie wykonywanych czynnosci przez poszczegoinych pracownikéw, ich
dos$wiadczenia, kwalifikacji i podstawie dysponowania tymi osobami, a takze potwierdzi, ze osoby majace kontakt z
zywnoscig spetniajg warunki sanitarno— epidemiologiczne. Osoby na stanowisku kucharza winne posiada¢ wyksztatcenie
minimum zawodowe gastronomiczne zwigzane m.in. z przyrzadzaniem potraw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
ich porcjowaniem oraz wydawaniem (

10) Gorace positki powinny uwzglednia¢ obecnos¢ petnowartosciowego biatka (mieso, mleko, jaja, ryby) z dodatkiem
warzyw lub owocow z uwzglednieniem sezonowosci, by¢ urozmaicone pod wzgledem organoleptycznym oraz sporzadzane
ze swiezych produktéw posiadajgcych aktualne terminy waznosci.

11) Wykonawca zobowigzany jest opracowywac¢ 10 dniowy jadtospis, ktory wywieszany bedzie

w kazdym punkcie wydawania positkow.

12) Nie mozna zaniza¢ ustalonej wagi positkow ani jakosci wydawanych potraw pod grozbg zastosowania kar umownych.

4.5.3.) Gléwny kod CPV: 55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkow
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55322000-3 - Ustugi gotowania positkow
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 119000 PLN
Czes¢ 2

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zaméwienia

Czes¢ Il zamoéwienia - srédmiescie i centrum Suwatk — osoby doroste

Przedmiot zamowienia Szacunkowa liczba osob objetych goragcym positkiem Szacunkowa Liczba positkdw
Przygotowywanie i wydawanie gorgcego positku 80 20.000

taczna liczba positkdw 20.000

Podstawowg stawke zywieniowa stanowi wsad do kotta o wartosci minimalnej 15,80 zt (stownie: zt pietnascie 80/100).

5) Positki pod wzgledem technologii wykonania i jako$ci musza spetnia¢ normy okreslone przez Instytut Zywnosci i
Zywienia, na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z regutami bezpieczenstwa normami HACCP, w szczegdInosci
muszg posiada¢ wymagang przepisami kalorycznos¢ i muszg by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami zywienia zbiorowego.
6) Do przygotowywania positkéw Wykonawca bedzie zawsze $wiezych, posiadajacych aktualne terminy przydatnosci do
spozycia, nabytych w zrédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza sie
produkcje dan gorgcych opartych na mrozonych wyrobach kulinarnych poddawanych obrébce termicznej w kuchence
mikrofalowej oraz sporzadzanie potraw z proszku).

7) Positek musi by¢ bezwzglednie swiezy i przygotowany w dniu dostarczenia.

8) Zestaw obiadowy powinien sktada¢ sie z potraw tradycyjnych: zupy, drugiego dania z zastrzezeniem, iz raz w tygodniu
musi by¢ ryba lub/i raz danie bezmiesne, w pozostate dni Wykonawca zapewnia dania miesne. Positki muszg by¢
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urozmaicone, te same potrawy nie moga powtarzac sie czesciej niz raz na 10 dni. Waga gotowych do konsumpcji potraw nie
moze by¢ mniejsza niz:

a) zupa — min. 350 min

b) drugie danie:

- ziemniaki, kasza, makaron, ryz — min. 150 g

- danie miesne, ryba, itp. —min. 100 g

- suréwka — min. 100 -150 g

- danie bezmiesne (np. pierogi, nalesniki) — min. 250 g

- suréwka min. 100 g

9) Gramatura positkbw opisana powyzej obejmuje gramature obowigzujaca w chwili wydania positku.17) Wydawanie
goracych positkdw w godzinach: 12:00 — 16:30 dla :

* dzieci i mtodziezy w dni nauki szkolnej;

* 0s6b dorostych przez 7 dni w tygodniu;

» dow6z do miejsca zamieszkania — 7 dni w tygodniu w godz.11:00-15:00.

18) Lokal w ktérym przygotowywane i wydawane beda positki powinien spetnia¢ normy techniczne, wymogi sanitarno-
higieniczne, winien by¢ dopuszczony przez wiasciwy organ nadzoru sanitarnego do prowadzenia zywienia zbiorowego oraz
posiada¢ odpowiednie wyposazenie umozliwiajgce nalezytg realizacje przedmiotu zamowienia, a w szczegolnosci:

a) musi by¢ wyposazony we wszystkie niezbedne do wykonania zamowienia urzadzenia i sprzet,

w szczegolnosci w niezbedng zastawe stotowa, stoty, krzesta, miejsce do powieszenia wierzchniej odziezy, toalete,

b) musi posiadac zaplecze techniczne, zapewniajace utrzymanie positkéw w odpowiednio wysokiej temperaturze przez caty
czas ich wydawania,

c) powierzchnia lokalu musi by¢ takiej wielkosci, aby zapewniata ustawienie takiej ilosci stotow

i krzeset, ktéra umozliwi konsumpcje obiaddéw réwnoczesnie co najmniej 12 osobom.

19) Realizacja zamoéwienia musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami prawa w zakresie przechowywania i
przygotowywania artykutdéw spozywczych oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2023 r. poz.1448) oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.

20) Wykonawca zobowigzany bedzie réwniez do dostarczenia na kazde zadanie Zamawiajacego

a) wynikéw badan mikrobiologicznych serwowanych positkéw oraz tabeli kalorycznosci positkéw. Koszt badan ponosi
Wykonawca.

b) wykazu uzytych do przygotowywania positkdw produktéw i surowcéw wraz z nazwami producentéw/dostawcow, ktory
Zamawiajacy moze udostepni¢ osobom korzystajacym z dozywiania w formie goracego positku.

21. Rekrutacje oséb zakwalifikowanych do realizacji przedmiotu zamoéwienia prowadzi Zamawiajacy.

22. Ze wzgledu na specyficzny charakter ustugi oraz w zwigzku z niemoznos$cig doktadnego oszacowania wielkosci
przedmiotu umowy Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do jego zmniejszenia. Zmniejszenie wielkosci przedmiotu
zamowienia, o ktérym mowa w pkt 1 nie bedzie skutkowato jakakolwiek odpowiedzialnoscig Zamawiajacego. W przypadku
zmniejszenia liczby obiadow i dowozéw Wykonawcy nie bedzie przystugiwato jakiekolwiek roszczenia z tytutu pomniejszenia
tych ilosci, poza prawem, do zaptaty wynagrodzenia za faktycznie zrealizowana liczbe obiadéw/obiadéw z dowozem wg
ceny jednostkowej obiadu. Zmiana ilosci positkow pozostaje bez wptywu na cene jednostkowg positku. Zmniejszenie
wielkosci przedmiotu umowy Zamawiajacy szacuje na nie wiecej niz 50%.

23. Stosownie do art. 95 ust. 1 ustawy Pzp Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce przez
caty okres wykonywania przedmiotu zamodwienia, oséb na podstawie stosunku pracy, w rozumieniu art. 22 § 1 ustawy z
ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r.- Kodeks pracy (tj. Dz.U z 2023 r. poz. 1465, z 2024 r. poz.8 78, poz. 1222) wykonujgcych
nastepujace czynnosci:

a) przygotowywanie i wydawanie positkow - 2 kucharki (lub kucharka i pomoc kuchenna) oraz

2 osoby do wydawania positkow,

b) kazdy punkt wydawania positkéw — minimum 2 osoby,

¢) dowoz positkéw do miejsca zamieszkania- minimum 2 kierowcow.

Wykonawca przedtozy informacje o zakresie wykonywanych czynnosci przez poszczegolnych pracownikéw, ich
doswiadczenia, kwalifikacji i podstawie dysponowania tymi osobami, a takze potwierdzi, ze osoby majace kontakt z
zywnoscig spetniajg warunki sanitarno— epidemiologiczne. Osoby na stanowisku kucharza winne posiada¢ wyksztatcenie
minimum zawodowe gastronomiczne zwigzane m.in. z przyrzadzaniem potraw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
ich porcjowaniem oraz wydawaniem (

10) Gorace positki powinny uwzglednia¢ obecnos$¢ petnowartosciowego biatka (mieso, mleko, jaja, ryby) z dodatkiem
warzyw lub owocéw z uwzglednieniem sezonowosci, by¢ urozmaicone pod wzgledem organoleptycznym oraz sporzadzane
ze $wiezych produktéw posiadajacych aktualne terminy waznosci.

11) Wykonawca zobowigzany jest opracowywac 10 dniowy jadiospis, ktéry wywieszany bedzie

w kazdym punkcie wydawania positkdw.

12) Nie mozna zaniza¢ ustalonej wagi positkdw ani jakosci wydawanych potraw pod grozba zastosowania kar umownych.

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow
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4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:
55322000-3 - Ustugi gotowania positkow

55320000-9 - Ustugi podawania positkow
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 340000 PLN
Czesc¢ 3

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zaméwienia

Czes¢ Il zamowienia - Srodmiescie i centrum Suwatk — uczniowie Parafialnej Podstawowej Szkoty Polsko-Romskiej i szkot
ponadpodstawowych

Podstawowg stawke zywieniowg stanowi wsad do kotta o wartosci minimalnej 15,80 zt (stownie: zt pietnascie 80/100).

5) Positki pod wzgledem technologii wykonania i jako$ci musza spetniaé normy okreslone przez Instytut Zywnosci i
Zywienia, na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z regutami bezpieczenstwa normami HACCP, w szczegdInosci
muszg posiada¢ wymagang przepisami kalorycznos¢ i muszg by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami zywienia zbiorowego.
6) Do przygotowywania positkdw Wykonawca bedzie zawsze $wiezych, posiadajacych aktualne terminy przydatnosci do
spozycia, nabytych w zroédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza sie
produkcje dan gorgcych opartych na mrozonych wyrobach kulinarnych poddawanych obrébce termicznej w kuchence
mikrofalowej oraz sporzadzanie potraw z proszku).

7) Positek musi by¢ bezwzglednie swiezy i przygotowany w dniu dostarczenia.

8) Zestaw obiadowy powinien sktadac¢ sie z potraw tradycyjnych: zupy, drugiego dania z zastrzezeniem, iz raz w tygodniu
musi by¢ ryba lub/i raz danie bezmiesne, w pozostate dni Wykonawca zapewnia dania miesne. Positki muszg by¢
urozmaicone, te same potrawy nie moga powtarzac sie czesciej niz raz na 10 dni. Waga gotowych do konsumpcji potraw nie
moze by¢ mniejsza niz:

a) zupa — min. 350 min

b) drugie danie:

- ziemniaki, kasza, makaron, ryz — min. 150 g

- danie miesne, ryba, itp. —min. 100 g

- suréwka — min. 100 -150 g

- danie bezmiesne (np. pierogi, nalesniki) — min. 250 g

- suréwka min. 100 g

9) Gramatura positkbw opisana powyzej obejmuje gramature obowigzujaca w chwili wydania positku.17) Wydawanie
goracych positkdw w godzinach: 12:00 — 16:30 dla :

* dzieci i mtodziezy w dni nauki szkolnej;

* 0sOb dorostych przez 7 dni w tygodniu;

» dow6z do miejsca zamieszkania — 7 dni w tygodniu w godz.11:00-15:00.

18) Lokal w ktérym przygotowywane i wydawane beda positki powinien spetnia¢ normy techniczne, wymogi sanitarno-
higieniczne, winien by¢ dopuszczony przez wiasciwy organ nadzoru sanitarnego do prowadzenia zywienia zbiorowego oraz
posiada¢ odpowiednie wyposazenie umozliwiajgce nalezyta realizacje przedmiotu zamowienia, a w szczegoélnosci:

a) musi by¢ wyposazony we wszystkie niezbedne do wykonania zamowienia urzadzenia i sprzet,

w szczegolnosci w niezbedng zastawe stotowa, stoty, krzesta, miejsce do powieszenia wierzchniej odziezy, toalete,

b) musi posiadac zaplecze techniczne, zapewniajace utrzymanie positkéw w odpowiednio wysokiej temperaturze przez caty
czas ich wydawania,

c) powierzchnia lokalu musi by¢ takiej wielkosci, aby zapewniata ustawienie takiej ilosci stotéw

i krzesel, ktéra umozliwi konsumpcje obiadéw réwnoczesnie co najmniej 12 osobom.

19) Realizacja zamowienia musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami prawa w zakresie przechowywania i
przygotowywania artykutow spozywczych oraz ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2023 r. poz.1448) oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.

20) Wykonawca zobowigzany bedzie rowniez do dostarczenia na kazde zadanie Zamawiajacego

a) wynikéw badan mikrobiologicznych serwowanych positkow oraz tabeli kalorycznosci positkow. Koszt badan ponosi
Wykonawca.

b) wykazu uzytych do przygotowywania positkow produktow i surowcow wraz z nazwami producentow/dostawcow, ktory
Zamawiajacy moze udostepni¢ osobom korzystajacym z dozywiania w formie goracego positku.

21. Rekrutacje os6b zakwalifikowanych do realizacji przedmiotu zamowienia prowadzi Zamawiajacy.

22. Ze wzgledu na specyficzny charakter ustugi oraz w zwigzku z niemoznoscig doktadnego oszacowania wielkosci
przedmiotu umowy Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do jego zmniejszenia. Zmniejszenie wielkosci przedmiotu
zamowienia, o ktérym mowa w pkt 1 nie bedzie skutkowato jakakolwiek odpowiedzialno$cig Zamawiajacego. W przypadku
zmniejszenia liczby obiadoéw i dowozéw Wykonawcy nie bedzie przystugiwato jakiekolwiek roszczenia z tytutu pomniejszenia
tych ilosci, poza prawem, do zaptaty wynagrodzenia za faktycznie zrealizowana liczbe obiadéw/obiadéw z dowozem wg
ceny jednostkowej obiadu. Zmiana ilosci positkdw pozostaje bez wptywu na cene jednostkowg positku. Zmniejszenie
wielkosci przedmiotu umowy Zamawiajacy szacuje na nie wiecej niz 50%.

23. Stosownie do art. 95 ust. 1 ustawy Pzp Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce przez
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caty okres wykonywania przedmiotu zamodwienia, oséb na podstawie stosunku pracy, w rozumieniu art. 22 § 1 ustawy z
ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r.- Kodeks pracy (tj. Dz.U z 2023 r. poz. 1465, z 2024 r. poz.8 78, poz. 1222) wykonujgcych
nastepujace czynnosci:

a) przygotowywanie i wydawanie positkow - 2 kucharki (lub kucharka i pomoc kuchenna) oraz

2 osoby do wydawania positkdw,

b) kazdy punkt wydawania positkéw — minimum 2 osoby,

c) dowoz positkéw do miejsca zamieszkania- minimum 2 kierowcow.

Wykonawca przedtozy informacje o zakresie wykonywanych czynnosci przez poszczegolnych pracownikéw, ich
doswiadczenia, kwalifikacji i podstawie dysponowania tymi osobami, a takze potwierdzi, ze osoby majace kontakt z
zywnoscig spetniajg warunki sanitarno— epidemiologiczne. Osoby na stanowisku kucharza winne posiada¢ wyksztatcenie
minimum zawodowe gastronomiczne zwigzane m.in. z przyrzadzaniem potraw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
ich porcjowaniem oraz wydawaniem (

10) Gorace positki powinny uwzglednia¢ obecnos¢ petnowartosciowego biatka (mieso, mleko, jaja, ryby) z dodatkiem
warzyw lub owocow z uwzglednieniem sezonowosci, by¢ urozmaicone pod wzgledem organoleptycznym oraz sporzadzane
ze $wiezych produktéw posiadajacych aktualne terminy waznosci.

11) Wykonawca zobowigzany jest opracowywac 10 dniowy jadiospis, ktéry wywieszany bedzie

w kazdym punkcie wydawania positkdw.

12) Nie mozna zaniza¢ ustalonej wagi positkdw ani jakosci wydawanych potraw pod grozba zastosowania kar umownych.

Przedmiot zamoéwienia Szacunkowa liczba 0sdb objetych goracym positkiem Szacunkowa liczba positkow
Przygotowywanie i wydawanie gorgcego positku 70 14.000
taczna liczba positkdw 14.000

4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55322000-3 - Ustugi gotowania positkow

55320000-9 - Ustugi podawania positkow
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 238000 PLN
Czescé 4

4.5.1.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Czes¢ IV zamowienia - przygotowanie i dowodz positku do miejsca zamieszkania na terenie miasta Suwatk

Podstawowg stawke zywieniowg stanowi wsad do kotta o wartosci minimalnej 15,80 zt (stownie: zt pietnascie 80/100).

5) Positki pod wzgledem technologii wykonania i jako$ci muszg spetniaé normy okreslone przez Instytut Zywnosci i
Zywienia, na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie z regutami bezpieczenstwa normami HACCP, w szczegdlno$ci
muszg posiada¢ wymagang przepisami kalorycznos¢ i muszg by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami zywienia zbiorowego.
6) Do przygotowywania positkdw Wykonawca bedzie zawsze $wiezych, posiadajacych aktualne terminy przydatnosci do
spozycia, nabytych w zrodtach dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza sie
produkcje dan gorgcych opartych na mrozonych wyrobach kulinarnych poddawanych obrébce termicznej w kuchence
mikrofalowej oraz sporzadzanie potraw z proszku).

7) Positek musi by¢ bezwzglednie swiezy i przygotowany w dniu dostarczenia.

8) Zestaw obiadowy powinien skfadac sie z potraw tradycyjnych: zupy, drugiego dania z zastrzezeniem, iz raz w tygodniu
musi by¢ ryba lub/i raz danie bezmiesne, w pozostate dni Wykonawca zapewnia dania miesne. Positki muszg by¢
urozmaicone, te same potrawy nie moga powtarzac sie czesciej niz raz na 10 dni. Waga gotowych do konsumpcji potraw nie
moze by¢ mniejsza niz:

a) zupa — min. 350 min

b) drugie danie:

- ziemniaki, kasza, makaron, ryz —min. 150 g

- danie miesne, ryba, itp. — min. 100 g

- suréwka — min. 100 -150 g

- danie bezmiesne (np. pierogi, nalesniki) — min. 250 g

- suréwka min. 100 g

9) Gramatura positkdw opisana powyzej obejmuje gramature obowigzujaca w chwili wydania positku.17) Wydawanie
goracych positkdw w godzinach: 12:00 — 16:30 dla :

* dzieci i mtodziezy w dni nauki szkolnej;

* 0s0b dorostych przez 7 dni w tygodniu;

» dowo6z do miejsca zamieszkania — 7 dni w tygodniu w godz.11:00-15:00.

18) Lokal w ktérym przygotowywane i wydawane beda positki powinien spetnia¢ normy techniczne, wymogi sanitarno-
higieniczne, winien by¢ dopuszczony przez wiasciwy organ nadzoru sanitarnego do prowadzenia zywienia zbiorowego oraz
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posiada¢ odpowiednie wyposazenie umozliwiajgce nalezyta realizacje przedmiotu zamowienia, a w szczegoélnosci:

a) musi by¢ wyposazony we wszystkie niezbedne do wykonania zamowienia urzadzenia i sprzet,

w szczegolnosci w niezbedng zastawe stotowa, stoty, krzesta, miejsce do powieszenia wierzchniej odziezy, toalete,

b) musi posiada¢ zaplecze techniczne, zapewniajgce utrzymanie positkéw w odpowiednio wysokiej temperaturze przez caty
czas ich wydawania,

c) powierzchnia lokalu musi by¢ takiej wielkosci, aby zapewniata ustawienie takiej ilosci stotéw

i krzesel, ktéra umozliwi konsumpcje obiadéw réwnoczesnie co najmniej 12 osobom.

19) Realizacja zamowienia musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami prawa w zakresie przechowywania i
przygotowywania artykutéw spozywczych oraz ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2023 r. poz.1448) oraz zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.

20) Wykonawca zobowigzany bedzie rowniez do dostarczenia na kazde zadanie Zamawiajacego

a) wynikéw badan mikrobiologicznych serwowanych positkow oraz tabeli kalorycznosci positkow. Koszt badan ponosi
Wykonawca.

b) wykazu uzytych do przygotowywania positkow produktow i surowcow wraz z nazwami producentow/dostawcow, ktory
Zamawiajacy moze udostepni¢ osobom korzystajacym z dozywiania w formie goracego positku.

21. Rekrutacje os6b zakwalifikowanych do realizacji przedmiotu zamowienia prowadzi Zamawiajacy.

22. Ze wzgledu na specyficzny charakter ustugi oraz w zwigzku z niemoznoscig doktadnego oszacowania wielkosci
przedmiotu umowy Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do jego zmniejszenia. Zmniejszenie wielkosci przedmiotu
zamowienia, o ktérym mowa w pkt 1 nie bedzie skutkowato jakakolwiek odpowiedzialno$cig Zamawiajacego. W przypadku
zmniejszenia liczby obiadoéw i dowozéw Wykonawcy nie bedzie przystugiwato jakiekolwiek roszczenia z tytutu pomniejszenia
tych ilosci, poza prawem, do zaptaty wynagrodzenia za faktycznie zrealizowana liczbe obiadéw/obiadéw z dowozem wg
ceny jednostkowej obiadu. Zmiana ilosci positkdw pozostaje bez wptywu na cene jednostkowg positku. Zmniejszenie
wielkosci przedmiotu umowy Zamawiajacy szacuje na nie wiecej niz 50%.

23. Stosownie do art. 95 ust. 1 ustawy Pzp Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub Podwykonawce przez
caty okres wykonywania przedmiotu zamodwienia, oséb na podstawie stosunku pracy, w rozumieniu art. 22 § 1 ustawy z
ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r.- Kodeks pracy (tj. Dz.U z 2023 r. poz. 1465, z 2024 r. poz.8 78, poz. 1222) wykonujacych
nastepujace czynnosci:

a) przygotowywanie i wydawanie positkéw - 2 kucharki (lub kucharka i pomoc kuchenna) oraz

2 osoby do wydawania positkdw,

b) kazdy punkt wydawania positkéw — minimum 2 osoby,

¢) dowoz positkéw do miejsca zamieszkania- minimum 2 kierowcow.

Wykonawca przedtozy informacje o zakresie wykonywanych czynnosci przez poszczegolnych pracownikéw, ich
doswiadczenia, kwalifikacji i podstawie dysponowania tymi osobami, a takze potwierdzi, ze osoby majace kontakt z
zywnoscig spetniajg warunki sanitarno— epidemiologiczne. Osoby na stanowisku kucharza winne posiada¢ wyksztatcenie
minimum zawodowe gastronomiczne zwigzane m.in. z przyrzagdzaniem potraw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
ich porcjowaniem oraz wydawaniem (

10) Gorace positki powinny uwzglednia¢ obecnos¢ petnowartosciowego biatka (mieso, mleko, jaja, ryby) z dodatkiem
warzyw lub owocow z uwzglednieniem sezonowosci, by¢ urozmaicone pod wzgledem organoleptycznym oraz sporzadzane
ze swiezych produktéw posiadajgcych aktualne terminy waznosci.

11) Wykonawca zobowigzany jest opracowywac¢ 10 dniowy jadtospis, ktory wywieszany bedzie

w kazdym punkcie wydawania positkdw.

12) Nie mozna zaniza¢ ustalonej wagi positkow ani jakosci wydawanych potraw pod grozbg zastosowania kar umownych.13)
W przypadku goracych positkow dowozonych do miejsca zamieszkania positek winien by¢ zapakowany w pojemnik
termoizolacyjny sktadajacy sie z kubka z pokrywka (zupa), pojemnika dwudzielnego posiadajgcego atest PZH, zamykanego
hermetycznie (Il danie). Obiady musza by¢ dostarczone jako produkty o temperaturze 60-80 stopni Celsjusza zgodnie z
normami zywieniowymi.

14) Wykonawca w celu dowozenia positkdw do miejsca wydawania, zobowigzany jest do posiadania atestowanych
termosow gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami

15) Samochdd, ktdrym dostarczane beda positki musi by¢ dopuszczony do przewozu zywnosci przez wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego.

16) Kierujacy pojazdem wykonujacym przewdz zobowigzany jest spetnia¢ wymagania okreslone art. 39a ustawy o
transporcie drogowym z dnia 6 wrzesnia 2001 r. (Dz. U. z 2024 r., poz. 728, poz. 731), posiadac aktualne przeszkolenie
BHP i p/poz.

Przedmiot zamoéwienia Szacunkowa liczba 0séb objetych gorgcym positkiem Szacunkowa liczba positkow
Przygotowywanie i wydawanie goracego positku 110 22.000
Dowoz gorgcego positku 110 22.000
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taczna liczba positkdw z dowozem 22.000
4.5.3.) Gtéwny kod CPV: 55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow
4.5.4.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow
55521000-8 - Ustugi w zakresie dostarczania positkéw do prywatnych gospodarstw domowych

55322000-3 - Ustugi gotowania positkow
4.5.5.) Wartos¢ czesci: 484000 PLN

| SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA

Czesc¢ 1

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 1)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Nie rozstrzygnieto

Czesc¢ 2

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 2)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 2)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskow: 2

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 2

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 349800 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzszg ceng lub kosztem: 359600 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 349800 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

6.7.) Wskazanie, czy najkorzystniejsza oferta wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia uwzglednia okreslone w
kryteriach:

zgodnie z art. 242 ust. 2 ustawy - aspekty spoteczne

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 2)

7.1.) Czy zamoéwienie zostato udzielone wykonawcom wspélnie ubiegajacym si¢ o udzielenie zamoéwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Mikro przedsiebiorca
7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéoremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Gastronomia Michat Syryca
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7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 8441185056
7.3.3) Ulica: Ogrodowa 51

7.3.4) Miejscowos¢: Suwatki

7.3.5) Kod pocztowy: 16-400

7.3.6.) Wojewodztwo: podlaskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIl UMOWA (dla czesci 2)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2024-12-05
8.2.) Wartos¢ umowy/umowy ramowej: 349800 PLN

8.3.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej:
Od 2025-01-01 do 2025-12-31

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamoéwienia:
obejmujace, zgodnie z art. 96 ustawy: - aspekty spoteczne

Czesc 3

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 3)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 3)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 2

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 2

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizsza ceng lub kosztem: 244860 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzszg ceng lub kosztem: 251720 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 244860 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

6.7.) Wskazanie, czy najkorzystniejsza oferta wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia uwzglednia okreslone w
kryteriach:

zgodnie z art. 242 ust. 2 ustawy - aspekty spoteczne

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 3)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca

7.2.) Wielkos¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Mikro przedsiebiorca
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7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Gastronomia Michat Syryca
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 8441185056

7.3.3) Ulica: Ogrodowa 51

7.3.4) Miejscowos¢: Suwatki

7.3.5) Kod pocztowy: 16-400

7.3.6.) Wojewédztwo: podlaskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIil UMOWA (dla czesci 3)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2024-12-05
8.2.) Wartosé umowy/umowy ramowej: 244860 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
Od 2025-01-01 do 2025-12-31

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamowienia:
obejmujace, zgodnie z art. 96 ustawy: - aspekty spoteczne

Czesc 4

[[SEKCJA V ZAKONCZENIE POSTEPOWANIA (dla czesci 4)

5.1.) Postepowanie zakonczyto sie zawarciem umowy albo uniewaznieniem postepowania: Postepowanie/czesé
postepowania zakonczyta sie zawarciem umowy

[[SEKCJA VI OFERTY (dla czesci 4)

6.1.) Liczba otrzymanych ofert lub wnioskéw: 2

6.1.1.) Liczba otrzymanych ofert wariantowych: 0

6.1.2.) Liczba ofert dodatkowych: 0

6.1.3.) Liczba otrzymanych od MSP: 2

6.1.4.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwach EOG innych niz panstwo zamawiajacego: 0
6.1.5.) Liczba ofert wykonawcow z siedzibg w panstwie spoza EOG: 0

6.1.6.) Liczba ofert odrzuconych, w tym liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0
6.1.7.) Liczba ofert zawierajacych razaco niska cene lub koszt: 0

6.2.) Cena lub koszt oferty z najnizszg ceng lub kosztem: 516780 PLN

6.3.) Cena lub koszt oferty z najwyzsza ceng lub kosztem: 591580 PLN

6.4.) Cena lub koszt oferty wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia: 516780 PLN

6.5.) Do wyboru najkorzystniejszej oferty zastosowano aukcje elektroniczna: Nie

6.6.) Oferta wybranego wykonawcy jest oferta wariantowa: Nie

6.7.) Wskazanie, czy najkorzystniejsza oferta wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia uwzglednia okreslone w
kryteriach:

zgodnie z art. 242 ust. 2 ustawy - aspekty spoteczne

| SEKCJA VIl WYKONAWCA, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA (dla czesci 4)

7.1.) Czy zaméwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajacym sie o udzielenie zaméwienia: Nie

Wykonawca
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7.2.) Wielkos$¢ przedsiebiorstwa wykonawcy: Mikro przedsiebiorca

7.3.) Dane (firmy) wykonawcy, ktéremu udzielono zaméwienia:

7.3.1) Nazwa (firma) wykonawcy, ktéremu udzielono zamoéwienia: Gastronomia Michat Syryca
7.3.2) Krajowy Numer Identyfikacyjny: 8441185056

7.3.3) Ulica: Ogrodowa 51

7.3.4) Miejscowos¢: Suwatki

7.3.5) Kod pocztowy: 16-400

7.3.6.) Wojewédztwo: podlaskie

7.3.7.) Kraj: Polska

7.3.8.) Czy wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia podwykonawcom?: Nie

[[SEKCJA VIil UMOWA (dla czesci 4)

8.1.) Data zawarcia umowy: 2024-12-05
8.2.) Wartosé umowy/umowy ramowej: 516780 PLN

8.3.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej:
Od 2025-01-01 do 2025-12-31

8.4.) Zamawiajacy przewiduje nastepujace wymagania zwigzane z realizacjg zamowienia:

obejmujace, zgodnie z art. 96 ustawy: - aspekty spoteczne
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